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Фа.rrи,rl,rя,llrrя,от.rество ПОТЬ[.JIИ[IЫНД АНОО ДПО (l_iентральный

illlc-lIlгv,i

!,ата рохtдения _ 02.0б.l980 г.

повышения квали(lпкачt,tи

и профессиональной

!иплом о средне\I профессrlональноtлt образовании

За время о6lчения сда,t(а) зачегьт, экзамены ло следчющи^4 дисциплина^4
(моду,rям), проше,r(а) учебную (производственное обучение)
и производственную практикy, итоговую аттестацию

Наименование прелчетов Итоrовая
oIJeHKa

переподго,l овкrI))

При,rо;кение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочего,
дол}кности слрIiащеIо

ýq 3J2409220672J

20lz-lэ25

28 _tеr,абllл ]I)]{r I0_La
(дата въцачи)

PeшeHtte.ll
аlпlп.аспLацuонной

KoMuccllu
28.12,2020 г.

Правовые основы профессионыIьной
деятельности

Профессионапьные стандар,гы

Основы микробиологии] саIttrтарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами
товароведения продовольственньIх
товаров

Оборудование предприятий
общественного питания

Основы калькуляции и учета

Организация производства
предприятий общественного питания

Техно",tогия приготов.rения блIоJ

Безопасность жизнедеяте_r]ьности

экономические основы
профессиональноЙ деяте-rlьности
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lб

оlлi.lчно

отл ич }lo

отл 1,1ч во

отлllчно

отJично

отл ич но

отл l,{чно

ol,"1ltrl Llo

отjll,ч но

отл 1.1ч но

1,7

l4

присвоЕ}iА квАr\иФикАц}ljl

Повар 5-го разряда

Предсемтелъ ,

Секрегарь

]9

12

l8

l0

lj

Общее
количество

часов

еWh

ыlиti

Всего: 150 учебньж часов

ТАТЬЯНА ЕВГЕНЬЕВНА
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